Bacskai rizses hus csirkemellel

Hozzavalok:

40 dkg Riceland rizses hus rizs
50 dkg csirkemell

2-3 db paprika

2 db paradicsom

1 fej véréshagyma

2-3 ev6kanal pirospaprika
Bors

Chili

1 tk kbménymag

So

Olivaolaj

Elkészités:

A voréshagymat felapritjuk, majd egy nagyméret(i serpenyében megpiritjuk egy kis olivaolajon. A
kockara vagott csirkemellet sézzuk, és hozzaadjuk a hagymahoz. Borsozzuk, 2-3 evékanal
pirospaprikaval meghintjik majd jol elkeverjuk. Mehet is hozza a kdménymag és egy kis chili
izlés szerint, valamint a feldarabolt paradicsom és a paprika. Amikor a porkélt mar majdnem
puha, adjuk hozza a Riceland rizses hus rizst, majd engedjtk fel 5 dI vizzel. Kicsit s6zzuk a rizst.
Jol keverjuk 6ssze, majd fedd alatt néha megkeverve addig f6zzik, amig a rizs megpuhul. Ha kell
meég potoljuk a vizet, ha nagyon elféne. Csalamadéval az igazi! Isteni magyaros izvilag! Jé

étvagyat hozzal



